
ESTACIONES



LA VERMUTERÍA

Disfruta de nuestra
Gilda con Atún Rojo
Gominola Almadraba,
Anchoa de Santoña,
Papada Ibérica de
Bellota Curada y
Piparras de Tolosa.

Acompáñalo con el
mejor Vermut
Artesano D.O Jerez de
la Frontera.

8€ por persona + 10% IVA



CORTADOR DE 
JAMÓN

¿Qué Jamón se adecua más a
tu Evento?

• Jamón Ibérico de Bellota

100%, Joselito 8,5 Kg con
Cortador Profesional, (1200
Euros + 10% IVA).

• Jamón Ibérico de Bellota

100%, Extremeño D.O. 8,5

Kg con Cortador
Profesional, (1000 Euros +
10% IVA).

• Jamón Ibérico Bellota 75%,

Extremeño 8,5 Kg con

Cortador Profesional, (950
Euros + 10% IVA).

• Jamón Ibérico de Cebo 50%,
Jabugo, 8,5 Kg con Cortador

Profesional, (680 Euros +

10% IVA).

Según producto



ESTACIÓN DE 
EMBUTIDOS

Disfruta de nuestra selección de
embutidos.

• Lomo Ibérico de Bellota.
• Jamón Ibérico de Jabugo.
• Salchichón Ibérico de Bellota.
• Mortadela Trufada.
• Cecina de Vaca Vieja de León.

Para acompañar con Picos de
Jerez, Regañas de AO, Focaccia y
Pan de Cristal.

10€ por persona + 10% IVA



ESTACIÓN HUEVOS 
FRITOS

Huevos de Corral fritos

hechos al momento.

Acompañado de:
• Morcilla
• Pisto

• Patatas Paja

7€ por persona + 10% IVA



PAELLA

Estación de Paella Artesanal
con ingredientes 100%

naturales.

A elegir:
• Negra.
• A Banda.

• Valenciana.

• Verduras.

8€ por persona + 10% IVA



ESTACIÓN
BARBACOA

Selección de las mejores
piezas de carne hechas al
momento en nuestra

barbacoa.

A elegir:
• Chuleta de Cordero de
Lechal (4 unidades): 9€

por persona + 10% IVA.

• Chuleta de Vaca Rubia
Asturiana 5 Años (180
gramos): 12€ por persona
+ 10% IVA.

Según producto



ESTACIÓN 
AMERICANA

Disfruta de la experiencia
americana en el mejor de sus
conceptos con nuestro producto

nacional:

• Hamburguesa: 100 gramos de
Carne 100% ECO con Pan
Brioche.

• Perritos Calientes Estilo

Chicago con Salchichas
Frankfurt y Pan Brioche.

Para acompañar:

• Pepinillos, Cebolla Crujiente y

Salsas: Ketchup, Mostaza,
Mayonesa y Barbacoa.

8€ por persona + 10% IVA



ESTACIÓN 
MEXICANA

¡Viva México cabrones!

En esta estación ofrecemos:

• Tacos de Cochinita Pibil

• Tacos del Pastor
• Nachos con Guacamole
Casero

Para acompañar con salsa de

chipotle, pimiento verde
picado de trigo,, cebolla ácida
y jalapeños.

9€ por persona + 10% IVA



MOZARELLA 
BAR

Mozarella Bar con:
• Mozzarella Clásica.
• Mozzarella “di Bufala”.

• Mozzarella “di Bufala Trufada.

Para acompañar:
• Mortadela Trufada.
• Berenjenas al Horno.

• Tomate Cherry Confitado.
• Selección de Aceites y Sales.

8€ por persona + 10% IVA



ESTACIÓN 
ITALIANA

¡¡Fare una Spaghettata!!

Pasta Artesanal hecha en nuestro

obrador:
• Trofie al Pesto
• Rigatoni a la Matriccina

8€ por persona + 10% IVA



SUSHI BAR

Cuatro piezas de Sushi Eeaborado
artesanalmente en nuestro obrador:

• Maki de Pepino

• Maki de Takuwan
• California Roll Classic

(Salmón/Aguacate/Pepino)
• Nigiri Atún

Para acompañar con Salsa de Soja.

9€ por persona + 10% IVA



OYSTER BAR

Tres Ostras frescas abiertas

al momento por persona:

• Amélie nº 2.
• Gallega de Roca.

Aliños:
• Limón Recién Exprimido.

• Perlas de Vinagre.

12€ por persona + 10% IVA



ESTACIÓN
ROBATA

Cómodo, sencillo y fácil de
comer. Disfruta de esta
técnica japonesa con los

mejores productos
nacionales.

A elegir (2 piezas por
persona):

• Carabinero.
• Pollo Teriyaki.

• Berenjena y Cherris.

8€ por persona + 10% IVA



HELADOS

“No hace falta que sea
verano para comerte un
helado”. En nuestro carrito,

el experto heladero te
ofrecerá nuestros mejores
sabores:

• Conos.

• Almendrados.
• Sándwich.

Acompáñalo con nuestras
Virutas de Colores o

Chocolate

6€ por persona + 10% IVA



• Servicio mínimo para 40 personas..

• El precio incluye: comida, montaje y desmontaje de puestos, decoración y cocinero.

• 1 camarero por cada 100 personas.

• En el caso de que el nº de comensales sea menor a 100, cada persona de servicio tendrá un

coste de 80€.

• Por cada 30 minutos de retraso tendrá un coste de 10€.

• Este listado corresponde a la edición de enero de 2022, reservándonos el derecho de 
modificar los precios si fuese necesario.

• En estos precios no está incluido el IVA, actualmente 10%..

CONDICIONES

María Zayas,24.Madrid Tel.635612142

@entusfogones
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