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EN TUS
FOGONES

ENTRANTES

Vasito de Gazpacho.

« Empanada Gallega Artesano
Tabla de Quesos ETF

» Jamon Ibérico de Jabugo con Picos de

Jerez Artesanos.
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Ensalada Mexicana: Lechugas, Cebolla Roja,
Frijoles, Chiles, Cilantro, Aguacate.

+ Ensalada Waldorf: Apio, Manzana, Lechuga
Batavia, Yogur, Nueces y Limén.

» Ensaladilla Rusa.
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Hamburguesas 100% ECO de la
Ganaderia Vaca Negra. Raza Negra
Avilefa.

Entrecot Vaca Vieja Fileteado.
Chistorra Arbizu.

Alitas de Pollo Marinadas.

Brochetas de Cordero Macerado con

Especias.
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ACOMPANAMIENTOS

GUARNICION:

« Verduras a la Parrilla

* New Potatoes con Limén, romeroy
Tomillo.

» Arroz Salvaje.

SALSAS ARTESANAS:
« Chimichurri

« Salsa BBQ

« Ketchup

 Mostaza French
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EXTRAS

ENTRANTES:

« Vichysoisse 10 € / litro

- Salmorejo 10 € / litro

« Escalivada 2€ / persona

 Tabule 2 € / persona

« Pizzas Artesanas 18 € [ pizza 8 raciones

« Croquetas (jamédn ibérico, chipirones,
chuletén, verduras) 0,8 € / unidad

MARISCOS:

« Bogavante cdanadiense 27 € [ unidad 500
gramos

« Bogavante Azul 38 € / unidad 500 gramos

« Gambones 20 € / kilo

« Pulpo 30 € / 500 gramos

« Brocheta de Marisco (vieira, langostino tigré
€ [ unidad

CARNE:

« Secreto Ibérico 20 € / 500 gramos
« Chuletitas de Cordero 35 € / 500 gramos
- Entrafia 25 € / 500 gramos

« Tacos de Cochinita Pibil 4 € / unidad
« Porchetta Asada 20 € / 500 gramos

MENU INFANTIL- 15 € por persona
« Pollo al Limén con Verduras y Patatas
 Brownie Artesano Sin Harina ETF
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« Vino Cune Crianza 2015 (Rioja).

» Vino Blanco Monopole XXI 2020
(Rueda).

» Cerveza Estrella Galicia 1906.

» Refrescos

« Agua

« Café e Infusiones (2 €)
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+ Este servicio tiene un precio de 65 € + 10 % IVA

+ Estos precios estan propuestos para un minimo de 20 comensales.

+ Los precios incluyen: comida, bebida, cocina, montaje, desmontaje y cristaleria.

« Eltransporte tiene un suplemento de 100€ (fuera de la M-30 segun distancia).

* Mesas, sillas y manteleria tiene un extra de 8 € por persona

+ La hora extra de servicio de bebida soft es de 6€ por persona.

« Barra libre de importacion (Whisky, ron, ginebra y vodka) 9€ por persona y hora.

+ En el caso de ser menos de 40 comensales el servicio tiene un extra de 100€ por persona de servicio.
+ El servicio de Barbacoa tiene una duracién de 2 horas.

+ Cada 30 minutos de retraso de la hora previamente confirmada, tendra un coste de 10€ por persona de
servicio.

+ Se facturara la diferencia correspondiente, si el nUmero real de comensales asistentes al evento es superior al
numero de personas previamente confirmadas.

+ En caso de no cubrir el minimo de personas anteriormente indicado se cobraria por cada persona faltante.

+ Los servicios ofertados estan abiertos a cualquier tipo de sugerencia, pudiéndose ajustar a la demanda especial
que pudiera requerir.

+ Forma de pago: 50% por adelantado y el 50% restante el dia del servicio, mandando justificante bancario.

+ Este listado corresponde a la edicién de mayo de 2022, reservandonos el derecho de modificar los precios si
fuese necesario.
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Maria Zayas, 24. Madrid Tel. 635612142 info@entusfogones.es www.entusfogones.es

2
@entusfogones n En Tus Fogones || En Tus Fogones




¥ 2 . W T T

@@@@@@@@@@@@@@@@@@ ® @@
@@@@@@@@@@@@@@@@@@@@ @@
OO NCONONONONONONONOND,

EN TUS FOGONES
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