
BUFFET



PRINCIPALES

• Solomillo Ibérico con Salsa de Pedro 

Ximénez 

• Wok de Verduras, Atún Rojo, Jengibre y 

Ajo Negro 

• Berenjena Gratinada con Parmesano y 

Salsa de Tomate



• El precio de este servicio es de 70 € por persona + 10% de IVA. 

• Estos precios están propuestos para un mínimo de 40 comensales. 

• El precio incluye: comida, bebida, café, transporte, camareros, la cocina, montaje, desmontaje, vajilla, 

cubertería, cristalería, mesas y sillas. 

• El Buffet tiene una duración de 2 horas. 

• El transporte tiene un suplemento de 100€ (fuera de la M-30 según distancia) + 21% IVA. 

• Cada 30 minutos de retraso de la hora previamente confirmada, tendrá un coste de 10€ por 

persona de servicio. 

• Cada 30 minutos extra de servicio de bebida soft son 6€ por persona. 

• Barra libre de importación (Whisky, ron, ginebra y vodka) 14€ por persona y hora ( la primera hora y 10

€ a partir de la segunda). 

• Se facturará la diferencia correspondiente, si el número real de comensales asistentes al evento es 

superior al número de personas previamente confirmadas. 

• En caso de no cubrir el mínimo de personas anteriormente indicado se cobraría por cada persona 

faltante. 

• Forma de pago: 50% por adelanto, 50% el día del servicio. 

• Este listado corresponde a la edición de Febrero 2023, reservándose el derecho  de modificar los 

precios si fuese necesario.

 

CONDICIONES




